
Prix nets en euros, taxes et services compris.
The net prices are indicated in euros, including taxes and services.

Menus

2 plats (uniquement le midi en semaine)
2 dishes (only for lunch on weekdays)

•  27 €  •

3 plats 
3 dishes

•  39 €  •

4 plats 
4 dishes

•  49 €  •

5 plats 
5 dishes

•  59 €  •

Merci de nous informer de toute allergie alimentaire dès votre arrivée.
Please inform us of any food allergies upon your arrival.

2 à 5 plats le midi, 3 à 5 plats le soir,

trouveront facilement leur place sur votre table.

2 to 5 dishes for lunch and 3 to 5 dishes for dinner  

will easily find their place on your table.



Piquillos farcis au brebis, sarrasin torréfié, sauge 

Piquillo peppers stuffed with sheep’s cheese,  

toasted buckwheat, sage

Concombre, sardine confite, aneth 

Cucumber, confit sardine, dill

Pressée de volaille et foie gras de canard, cassis, hibiscus 

Pressed chicken and duck foie gras, blackcurrant, hibiscus

Sélection de fromages du moment

Cheese selection

Les plats salés chauds & froids

Cold and hot savoury dishes



Blette, tomate confite, olives Taggiasche, citron 

Swiss chard, confit tomato, Taggiasca olives, lemon

Poisson de la criée, radis et navets, fumet au beurre 

Catch of the day, radish, turnips, enriched fish stock

Chou de Bruxelles, raisin rôti, champignons 

Brussels sprouts, roasted grapes, mushrooms 

Filet de canette, maïs, freekeh, jus réduit 

Duck breast fillet, corn, freekeh, reduced jus

Les plats salés & chauds

Hot and savoury dishes



Framboise, sésame, sorbet framboise 

Raspberry, sesame, raspberry sorbet

Soufflé au Grand Marnier, sorbet orange sanguine  
“Quelques minutes de patience’’ 

Grand Marnier soufflé, blood orange sorbet  
(please allow a few minutes)

Chocolat 70 %, noisettines du Médoc 

70% dark chocolate, Médoc hazelnuts

Les plats sucrés

Sweet dishes

Nos partenaires :

Our partners:

Beillevaire / Andignac / Vallée des deux sources / L’épicense / Racé / Emengoa /  
Christophe Latour / Maison Constanti / Les terrines de l’atelier / La fromagerie de Pierre 

Origines des viandes porc, veau, agneau, volaille, bœuf : France

Origins of pork, veal, lamb, poultry, beef: France


